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CARTELERA N° 462/25
CURSOS DE POSGRADO

“EVALUACION DE ALIMENTOS PARA ANIMALES MEDIANTE
TECNICAS DE LABORATORIO”

Coordinadora: Analia Pérez Ruchel
Créditos: 4
Horas: 60

Cupos: 10
Modalidad de dictado: Presencial

Lugar: Departamento de Produccion Animal y Salud de los Sistemas
Productivos, IPAV- FVET — UDELAR (Ruta 1 km 42, San José-Uruguay).

Fechas: 28/11, 4/12, y 5/12 de 2025, de 9 a 16h. Ademas, los estudiantes
deberan realizar practicas de laboratorio a coordinar.

Prueba final: 12/12/2025 — Modalidad presencial, escrita e individual (hora y
lugar a definir).

Periodo de dictado: 28/11/2025-12/12/2025

Periodo de inscripcion: * 27/10/2025-26/11/2025

Exclusivamente a través del SGAE* Les dejamos un instructivo de apoyo


https://drive.google.com/file/d/1enjnh_NHLq2ShyDKX4TeZqFx9nOr1NG3/view?usp=sharing

Docentes Nacionales:
* PhD. Maria Noel Méndez, DCVA, CENUR-LN, FVET.
* PhD. Analia Pérez Ruchel, UA Nutricion, IPAV, FVET.

CONTENIDO:

Tedricos/talleres

1. Fundamentos de técnicas de laboratorio de analisis quimicos de alimentos para
animales.

2. Evaluacion de la composicion quimica de los alimentos.

3. Interpretacion de resultados de analisis quimicos de alimentos.

4. Estimacion del contenido de energia de los alimentos.

Practicas

1. Analisis de macronutrientes (MS, Cenizas, PB, FND, FAD, EE).

2. Caracterizacion de la fraccion proteica de los alimentos (N no proteico (NNP),
proteina soluble, N insoluble en detergente neutro (NIDN), N insoluble en detergente
acido (NIDA)).

3. Procesamiento de muestras. Todos los estudiantes, deberan analizar muestras en el
laboratorio (MS, cenizas, PB, FND, FAD, EE, estimacion del contenido de energia).

Esta actividad sera guiada por el equipo docente del curso.

EVALUACION:

1) Evaluacién continua

Desempefio de los estudiantes en las actividades realizadas en el laboratorio
(procesamiento de muestras). Equivalente a 40 puntos.

2) Prueba final:
Modalidad: presencial, escrita e individual. Equivalente a 60 puntos.
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