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Cronograma:

Temas Fechas Horario
Sistema de produccion y efecto en la calidad
de leche
12 de 15:00 a 18:00-UY
Efecto en la calidad de la leche del ordefio Noviembre | (18:00a 21:00 - ES)
mecanico y de los equipos de conservacion
en granja
13 de .
Jornada: Sistemas de ordefio ovino Noviembre Todo el aka
Produccion de Leche Caprina en Uruguay 13:00a 14:30
. . . 14 de
Normativa en produccion de leche caprinay iemb
ovina noviemaore 14:30a 16:00
Dieta de cabras lecheras: efecto en la
composicion de la leche
nt}:i:'nebre 13:00a 15:00
Calidad nutricional de la leche :
Caprina
Calidad higienico-sanitaria ysu ZFJ de 14:00 A 16:00
efecto en los productos lacteos noviembre
Jornada: Produccion lechera ovina y caprina
en establecimientos de Canelones- 21 de '
noviembre Todo el dia
Elaboracion de quesos con leche ovina y
Caprina
Evaluacion Final 2.5 de 13:00 a 15:00
noviembre
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